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L’APPUNTAMENTO. Convegno conviviale
«Gli animali nell’arte
del cibo» fraisapori
di tradizioni vive

AVilla Fenarali di Rezzato
un viaggioalla scoperta
delle tele piu significative
Dallamostra al menu a tema

Compagni inseparabili
dell'uome fin dalla notte dei
tempi, tanto da essere cele-
brati nell’arte figurativa qua-
li emblemi di vizi e virtn, e al
contempo gicia e delizia del
palato, al punto dafinire sen-
za troppi complimenti aguar-
nire in succulenti intingoli
tanto il desco del contadino
{quand’era festa) quanto il
banchetto nobiliare. Gli ani-
mali sono stati protagonisti
della serata culturale-culina-
riapromossa dalla delegazio-
ne bresciana dell’Accademia
Italiana della Cueina presie-
duta da Giuseppe Masserdot-
ti. Nellacornice di Villa Fena-
roli a Rezzato, il convegno
conviviale «Gli  animali
nell'arte del cibo» ha conden-
sato in un quadro narrativo
secoli di tradizione pittorica,
artigianale e gastronomica.
L’occasione é stata propizia
per illustrare i contenuti e le
opere della mostra «Gli ani-
mali nell’arte, dal Rinasci-

mento a Ceruti», a Palazzo
Martinengo fino al 9 giugno,
promossa da Davide Dotti.
Unviaggionel tempo allasco-
perta delletele in cui 'anima-
le é raffiguratoal centro della
scena per simboleggiare pre-
gi e difetti umani.

Non poteva mancare un rife-
rimento  accademico agli
utensili per tavola, illustrati
dal professor Giovanni Balla-
rini, presidente onoraric
dellAccademia: dagli ossi
preistorici fine ai preziosi ser-
vizi d’argenteria in corno o
avorio.

L'acquolina in bocca é stata
soddisfatta da una cena servi-
ta in omaggio della tradizio-
ne contadina e degli animali
della fattoria, ispirata alle te-
le esposte a Palazzo Marti-
nengo di Pietro Duranti, Can-
dido Vitali e Giacomo Da Ca-
stello: il menn, innaffiato da
vini di Franciacorta, ha pro-
posto coniglic accompagna-
to da un'insalata di verdure e
scalogno inun letto di noccio-
le tostate, casoncelli ripieni
al brasato d’anatrae tacchino
infarcite di prugne servito
con asparagi e bocconcini di
patate e mandorle. pavi.
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