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SCARPERIA
“Ciccia” n tavola
per I’ Accademia

UN INCONTRO per
celebrare un’eccellenza del
territorio diventata tale, a
livello internazionale, anche
perché utilizza i prodotti del
territorio stesso. E’ in questa
chiave di lettura che va letta
P'ultima iniziativa della
delegazione Mugello
dell’Accademia italiana della
cucina che, con colleghi delle
delegazioni emiliane e
romagnole, si € riunita
all’antica Osteria da Nandone,
in localita Omomorto. Al
centro dell’incontro
ovviamente la carne, anzi la
“ciccia” per dirla alla Toscana.
Qui, del resto, lo ha anche
scritto il britannico
“Telegraph” che ha stilato la
classifica dei ristoranti dove si
mangia la migliore carne del
mondo, e 'unico italiano &
appunto Nandone. “Preparata

avanti ai vostri occhi & cosi
tenera che si taglia con un
cucchiaio”; scriveva il
§Iuotidiano inglese. E

andone lo ha confermato
nella sua “lectio magistralis”
tenuta davanti a una platea
competente.

Riccardo Benvenuti
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Edison, stavolta & in gioco il futuro
La fabbrica di balocchi vende casa

nAeiE 0 B Lt P Sl et o i

TUTTO SOTTRATTO,
% CONVIENE.

8.750€
000€ E
J50€

Lo Mmmnmumw PANDA - 8.7!
! T [ s 7750 €

Ritaglio

stampa

ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Accademia Cucina

005218

Codice abbonamento:



