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ICONOSCIMETI. A;cademia della cucina

- b gl
Responsabili e staff del Pennar

Asiago dei pascoli

Premio Dino Villani
al caseificio Pennar
«Rilevante qualita e tipicita locale»

I} caseificio Pennar. vince il
“Premio Dino' Villani 2020”,
assegnato dall’Accademia Tta-

lianadella Cucinaal produtto- -

re distintosi nella. Javorazione
artigianale di un *prodotto ali-

mentare” dirilévante é specifi--

ca qualitd organolettica; fatto
coningredienti nazionali trac-
ciabili, di prima qualitd e con
unaben identificata tipicitalo-
cale. «Desidero esternarle -
scrive il presidente Paolo Pe-
troni - Je espressioni di com-
piacimento del consiglio di

presidenza e mie personali’

per questo meritato riconosci-
mento chepremia il suo parti-
colare impegno verso i tipici
valori della produzione ali-
mentare del Paese».

1! riconoscimento & stato ot-
tenuto dal caseificio Pennar,
su proposta del delegato com-

. petente per il territorio, per

*Asiago dop d'allevo della fi-

liera pascolo GrunAlpe”. Il for- |
maggioderiva da latte di ani-
malialimentatiesclusivamen-
te al pascolo, indicativamente
dal 1 giugno al 30 settembre.
Un formaggio quindi “di nic-
chia”, a produzione limitata,
attorno alle 1800 forme con
stagionatura di* 180 giorni,
200 forme diarlevetto con sta-
gionatura di 90 giorni e 500
forme di pressato invecchiato
60 giorni.

L'Accademia italiana della
Cueina; fondata nel:1953; dal
2003 & istituzione culturale
della Repubblica Italiana eha
loscopo ditatelave le tradizio-
ni deﬁg cucina italiana, di coi-
promuove e favorisce il miglio-
ramento in Italia e all'estero.

11 Pennar @ la quinta realta
vicentina, la seconda per il for-
maggio, che puo fregiarsi del
riconoscimento. ®G.R.
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